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1. Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych o dozorze nad
wyrobem i obiegiem maki i wyrobéw macznych.

2. Obwieszczenie w sprawie skorowidza ustawodawstwa polskiego-

3. Obwieszczenie w sprawie przymusu wyborczego.

DZIAL URZEDOWY

1

Rozporzadzenie

Ministra Spraw Wewnetrznych

z dnia 29 pazdziernika 1929 r.
wydane w porozumieniu z Ministrem Przemystu

i Handlu o dozorze nad wyrobem i obiegiem maki
i wyrobow macznych.

Na podstawie art. 8 pkt. a, b, ¢, d, e, g rozpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22
marca 1928 r. o dozorze nad artykutami zywnosci
i przedmiotami uzytku (Dz. U. R. P. Nr. 36. poz. 343)
zarzadza sie co nastepuje:

Rozdziat |I.
Postanowienie ogdlne.
8 1. Przepisom niniejszego rozporzadzenia

podlegaja:
1. maka, przeznaczona do spozycia przez ludzi
2. wyroby maczne:
a) pieczywo (chleb, butki i t. p.);
b) wyroby z ciasta (makarony i t. p.);

Redaktor: Siwy, dyrektor biur, Wydziat Powiatowy Swietochlowice.

1612, 1646, 1647; Katowice 99.

S¢:
4. Wyludzanie wsparc.

5. Dot. zniesienia zamkniecia ulicy.

6. Komunikaty.
7. Inseiaty.

c) wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki,
pierniki i t. p);

3. miejsca wyrobu, przechowywania, sprze-
dazy maki i wyrobéw macznych oraz przew6z maki
i wyrobéw macznych;

4. handel uliczny pieczywem i wyrobami cu-
kierniczemi;

5. naczynia i przyrzady, uzywane przy wy-
robie i sprzedazy maki i wyrobéw macznych.

8 2 #H

1. Pod nazwag ,,maka“ rozumie sie produkt,
otrzymany z ziarn zbozowych przez zmielenie.

2. Pod nazwg ,,pieczywo' rozumie sie pro-
dukty, wytworzone z maki z dodatkiem odpo-
wiednich domieszek (woda, drozdze, zaczyny, sol,
tluszcze, jaja, itd.) i poddane procesowi pieczenia

3. Pod nazwg ,,wyroby z ciasta“ rozumie sie
produkty, wytworzone z maki, z dodatkiem wody
(wzglednie jaj i soli) i poddane procesowi susze-
nia.

4. Pod nazwg ,wyroby cukiernicze* rozumie
sie produkty o smaku przewaznie stodkim, wy-
tworzone z maki z dodatkiem, poza wyszczegol-
nionemi w ustepie 2 materjatami, innych mater-
jatobw odpowiednio do rodzaju wyrobow (proszki
do pieczenia, mleko, midd, mak, owoce, przyprawy
korzenne i t. p, i poddane procesowi pieczenia
lub smazenia.
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8§ &
Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyroby cukier-
nicze powinny byC z porzadzone z materjatow
nienagannych co do jakosci, w szczegdlnosci:

1. mgka uzywana do tych celéw powinna
by¢ przed uzyciem do wypieku dokfadnie prze-
siana przez odpowiednie sita;

2. woda do rozczyniania ciasta, do zwilzania
pieczywa i t. p. powinna by¢ bezwzglednie czysta
I odpowiada¢ warunkom, wymaganym dla dobrej
wody do picia dla ludzi;

3. drozdze, zaczyny powinny mie¢ wiasnosci
prawidtowe; proszki do pieczenia nie mogg za-
wiera¢ substancyj, szkodliwych dla zdrowia (kwas
szczawiowy, sole glinu, siarczany, nierozpuszczalne
fosforany i1 t. p.);

4. s6l powinna by¢ gatunku, wiasciwego do
spozycie dla ludzi; niedopuszczalna do tych celow
jest sol tak zwana ,,bydleca™ i wszelka skazona;

5. masto, tluszcze, barwniki powinny odpo-
wiada¢ obowigzujacym przepisom;

6. Srodki zapachowe oraz wszelkie inne do-
mieszki powinny by¢ catkowicie nieszkodliwe dla
zdrowia i mie¢ wlasnosci prawidtowe.

§ 4.

1. Pieczywo powinno by¢ dobrze wyrosniete,
dobrze wypieczone, pulchne na przekroju poro-
wate, bez zakalca, bez pustych przestrzeni po-
miedzy skorka i oSrodkiem; pieczywo nie moze
zawierac ciat obcych, niewyrobionych czesci ciasta,
nieroztartej soli, grudek maki.

2. Pieczywo wagi 1/2 kg i wiecej powinno
by¢ oznaczone nazwa, odpowiadajacg rodzajowi
maki, z ktorej zostato wytworzone, uwidoczniong
na kartkach z firmg i adresem wytworni. O ile
pieczywo jest wypiekane z mieszanin maki roz-
nego rodzaju, powinno to by¢é uwidocznione na
tych kartkach. Kartki te nalezy umieszcza¢ na
bochenkach przed wstawieniem ciasta do pieca.
Nalepianie kartek tych po wypieku jest wzbro-
nione.

3. Chleb powinien by¢ wypiekany w bochen-
kach wagi V2 1.2 kg. Ubytek na wadze wynosi¢
moze w chlemfe Swiezym najwyzej 3% w czer-
stwym najwyzej 5%.

§ 5.

1. Wyroby z ciasta (makarony, Kluski, za-
cierki i t. p) powinny by¢ wytworzone z maki
pszennej.  Wyroby te nie mogg by¢ zepsute,
stechte, splesniate, kwasne.

2. Wyroby z ciasta, oznaczone jako ,,jajeczne™
lub ,,na jajkach", powinny zawiera¢ co najmniej
45 kgr. substancji Jajecznej (1 jajko) na kilogram
maKki.

3. Na skrzyniach i paczkach, zawierajgcych
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych wyro-
bow powinna by¢ umieszczona nazwa wytwaorni,
jej adres oraz data wyprodukowania wyrobu.

4. O ile wyroby beda stocznie zabarwione,
nalezy obok tej nazwy umiesci¢ wyrazny, rzuca-
jacy sie w oczy napis ,,barwione™.
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§ 6.

Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki,
pierniki, herbatniki i t. p.), ktorych oznaczenie
(np. strucla migdatowa, strucla makowa, piernik
miodowy, i t. p.) wskazuje, ze w skiad ich wcho-
dza czy to jaja, czy mleko, czy masto, czy miod
lub t. p., powinny w istocie zawiera¢ materjaty
oznaczone w nazwie. Przepisy § 5. ust. 1 zdanie
drugie majg tu odpowiednie zachowanie.

§ 7.
Zabrania sie:

1. wprowadzania w obieg oraz uzywania
do wyrobu pieczywa, wyrobdéw z ciasta i wyro-
béw cukierniczych maki zepsutej, gorzkiej, stech-
tej, splesniatej, kwasnej, barwionej, sfatszowanej
lub z domieszkami niedopuszczalnemi, zanieczysz-
czonej pasorzytami, piaskiem, plewami, kakolem
i t. p., oraz sporyszem;

2. dodawania do maki zwigzkdw chemicznych:
a) w celu poprawy ztego wygladu lub podniesie-
nia stopnia wypiekalnosci maki, b) w celu zwiek-
szenia wagi maki;

3. bielenia magki z pomocg: kwasu siarko-
wego, kwasu azotowego, chloru; wprowadzanie
w obieg i stosowanie do wyrobéw macznych
maKi bielonejd'est dopuszczalne jedynie przy sto
sowaniu metod bielenia, gwarantujacych catkowi-
cie nieszkodliwos¢ tej maki dla zdrowia, i pod
warunkiem uwidocznienia sposobu bielenia maki
na jej opakowaniu;

4. posypywania desek i form do ciasta zmiot-
kami macznemi oraz sproszkowanemi zwigzkami
chemicznemi.

s 8.
Zabrania sie wprowadzania w obieg:

1. pieczywa zanieczyszczonego, z osrodkiem
lepkim, splesniatym, ciggnacym sie w nitki (obec-
nos¢ bacilli mesenteric!);

2. chleba z zawarto$cig wilgoci powyzej 42%
i wykazujgcego kwasowo$¢ powyzej 8%

§ 9.

1. Wszystkie pomieszczenia wytworni pieczy-
wa, wyrobow z ciasta i wyrobow cukierniczych
powinny by¢ utrzymywane w doktadnej czystosci.
W szczegolnosci sciany powinny by¢ bielone lub
malowane jasng farbg olejng. Podtogi powinny by¢
myte codziennie po skonczonej pracy; zamiatanie
na sucho jest niedopuszczalne. Smiecie, zmiot-
ki maczne i inne odpadki powinny by¢ codziennie
usuwane.

2. We wszystkich pomieszczeniach powinny
by¢ spluwaczki wodne, codziennie oprdzniane
I myte. W izbie do rozczyniania ciasta powinna
by¢ umywalnia z wodg biezacg, mydto, recznik
i szczotka do mycia rak.

3. Wszystkie pomieszczenia powinny by¢ do-
kladnie przewietrzane przynajmniej raz na dzien,

4. Lampy przy os$wietleniu naftowem powinny
by¢ umieszczone tak, by nie powodowaty zanie-
czyszczen.
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5. Lokal powinien by¢ wolny od myszy, czczu- Rozdziat 1l1.
row, robactwa i t p. W razie ich pojawienia sie

nalezy je Wyt?EIC szybko i radykalnie z zastoso-
waniem wszelkich ostroznosci przy uzywaniu
srodkdw, szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

§ 10.

1. Do czynnosci, zwigzanych z wyrobem,
pakowaniem, przewozem i sprzedaza maki i wy-
robow macznych, nie moga byc dopuszczone osoby,
dotknlete ostrag chorobg zakaZng lub gruzlicg

postaci niebezpiecznej dla otoczenia, chorobg
skornq zarazliwg lub wzbudzajacg wstret oraz
osoby, stykajace sie z zakaznie chorymi.

2. W razie wystgpienia choroby zakaZznej
oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia
0 nosicielstwo zarazkow u osob, zatrudnionych
czynnosciami przy mace i wyrobach macznych,

wiasciciel przedsigbiorstwa jest obowigzany usunac
te osoby od petnienia powierzonych im czynnosci.

3. Pracownicy przed rozpoczeciem pracy po-
winni obmy¢ sie pod natryskiem (818 ust b),
wzglednie umyc rece, oczysci¢ paznokcie i prze-
brac sie w biate fartuche, biate czapki i pantofle,
a podczas pracy przestrzegac wzorowej czystosci.

Rozdziat 2.
oraz jej przewoOz i sprzedaz

§ U.

1. Pomieszczenia, w ktorych odbywa sie prze
miat ziarna na make (m’ryny) powinny by¢ utrzy-
mywane w czystosci, w szczegolnosci zabezpie-
czone przed pazorzytami, molami macznemi oraz
przed szkodnikami, jak myszy, szczury.

2. Sklady maki powinny by¢ suche, prze-
wiewne, nalezycie przewietrzane, utrzymywane
w czystosci, wolne od pasorzytow, owadow oraz
zwierzat, mogacych make zanieczysci¢ lub zaka-
zi€. Worki z maka powinny byé umieszczone na
legarach (podstawach).

§ 12.

Maka, przeznaczona do obiegu, powinna by¢
tadowana do workdéw czystych, oczyszczonych
w miynach, przewozona na wozach, utrzymywa-
nych w czystosci, i zabezpieczona w czasie tran-
sportu przed wilgocig. Worki powinny by¢ opa-
trzone plomba i etykietg z napisem nazwy miyna,
gatunku maki oraz ustalonych typu wzglednie
procentowosci przemiatu maki.

Wytwornie  maki

§ 13.

Zabrania sie siadania i lezenia na workach
z maka oraz przewozenia na wozach z workami
maki 0s6b chorych, zwierzat, szmat, odpadkow
I wszelkich materjatéw, mogacych make zanieczy-
§ci¢, zakazi¢ lub nadac jej nienormalny zapach.

§ 14,

W handlu detalicznym maka powinna by¢
umieszczona zdata od wszelkich artykutow zywno-
sci, wydzielajgcych won specyficzng (Sledzie, sery
it p.). Nabieranie maki powinno odbywac sie
z pomocyg specjalnych szufli ~ Torebki do maki
powinny byC zrobione z papieru czystego, uzywa-
nie do tego celu makulatury jest wzbronione.

Wytwornie wyrobéw macznych.

815.

1. Wytwornie pieczywa (piekarnie) w osie-
dlach, majacych na catym obszarze urzadzenia
Wodomqgowe i kanalizacyjne, moga sie miescic
tylko w lokalach, potaczonych z siecig wodocig-
gows i kanallzacyjnaZ

2. W osiedlach, majacych urzadzenia wodo-
ciggowe i kanallzacyjne nie na catym obszarze,
lub niemajacych tych urzadzen, wytwornie te
mogg sie miesci¢ tylko w lokalach, zaopatrzonych
w wode, uznang za zdatng do picia, i w miejsco-
we urzadzenia do usuwania nieczystosci.

3. Woda, uzywana do wyrobu pieczywa
w wytworniach nieskanalizowanych, musi by¢ bada-
na nie rzadziej, niz raz na rok.

§ 16.

1. Wytwornie pieczywa nie mogg miescic
sie w suterenach. Wytwornie, mieszczace sie
w lokalach skanalizowanych, muszg by¢ potozone
w odlegtosci co najmniej 5 metréw od stajen,
obor, chlewdw, gnojowisk, Smietnikow i ustepow
0 olnych w lokalach nieskanalizowanych—w odle-
gtosci co najmniej 10 metrow od tych miejsc.

2. O ile na danej nieruchomosci lokal, prze-
znaczony na wytwornie pieczywa, przylega do
usteFu potozonego na nieruchomosci sasiedniej,
lokal ten powinien byC izolowany z pomocg do-
datkowej SCIany izolacyjnej wewnetrznej, odlegtej
od istniejgcej Sciany co najmniej na 30 cm.

§ 17.

1 Lokal wytworni pieczywa powinien sktadac

sie z pomieszczen na:

a) rozczynanie ciasta,
b) wypiek chleba (butek),
c) skiad maki,
d) skiad pieczywa,
e) ubieralnig,
f) natryski.
2) Ponadto w piekarniach powinno by¢ prze-

znaczone oddzielne pomieszczenie dla chtodzenia
przed wypiekiem wyrobéw z maki pszennej.

3. Zabrania sie wynoszenia na podworze
ciasta wyrobionego w celu chtodzenia.

§ 18.

1. Wysoko$¢ pomieszczen wytworni pieczywa
powinna wynosi¢ co najmniej 5 m. Izby powinny
byC tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionego
pracownika przypada+o co najmniej 4 mtr. kw.
powierzchni.

2. Stosunek powierzchni Swietlnej do po-
wierzchni podtogi powinien wynosi¢ co najmniej
1:10.

3. Podtogi powinny by¢ z trwatego nieprze-
puszczalnego materjatu, szczelne i gladkie.
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4. Sciany izb powinny by¢ bielone i opatrzo-
ne do sokosci co najmniej 2 metréw jasng
lamperjg olejna, wzglednie z materjatu, dajgcego
sie tatwo myc.

5. Okna, otwierane w porze letniej, nalezy
zabezpieczaC przed owadami gestemi, trwatem!
siatkami.

6. Natryski z woda cieptg powinny by¢ urza-
dzone w kazdej wytworni, zatrudniajgcej 5 i wie-
cej pracownikdw.

§ 19.

1. Wytwornie pieczywa w osiedlach, zaopa-
trzonych w energje elektryczng, muszg mie¢ od-
powiednie urzgdzenia mechanicze do przesiewa-
nia maki, mieszania i zagniatania ciasta.

2. W osiedlach, liczacych powyzej 25000
mieszkancow, stawianie piecow o0 bezposredniem
opalaniu na trzonie jest wzbronione.

s 20.

1. Rozczynianie ciasta i wypiek chleba (bu-
moga odbywac sie w jednem, dostatecznie

tek),
niestykajgcem sie z

obszernem, pomieszczeniu,
ubieralnig ani ustepem.

2. Drewniane dzieze (bajty) do rozczyniania
ciasta, stoty, deski i topaty do pieczywa powin-
n?/ by sporzadzone z drzewa niesmolistego, he-
blowane, gladkie, bez szczelin i spar, spajane
(nieklejone). Dzieze metalowe powinny by¢ na-
lezycie ocynowane. Pobiala wewrznetrzna nie
moze zawiera¢ zanieczyszczyn ponad 1%. W szcze-
golnosci dzieze (bajty) powinny by¢ tak urzadzo-
ne, aby wraz z tylng swa deska mogty by¢ odsu-
wane od Scian. Deski do pieczywa powinny by¢
ustawiane na wzniesieniu, topaty za$ ukladane
na drggach lub kotkach.

3. Kotty do grzania wody, uzywanej do roz-
czyniania ciasta, powinny by¢ doktadnie ocyno-
wane. Kotly te muszg mieC kran, umieszczony
nad urzadzeniem do odprowadzania wody do ka-
natu lub do Sciekdw. Studzienka (lesza) powinna
by¢ roéwniez potgczona z kanatem lub Sciekiem.

4. W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta
powinna znajdowaé sie skrzynia z przykryciem,
grzeznaczona na make, oraz skrzynia, wytozona
lachg cynkowg, a przeznaczona na odpadki.

§ 21

1. Pomieszczenia na sktad maki i skfad pie-
czywa powinny by¢ suche, widne, nalezycie prze-
wietrzane; skfad pieczywa nie moze miescic sie
W suterenie.

2. Make, cukier oraz inne surowce w opa-
kowaniu workowem nalezy umieszcza¢ na drew-
nianych heblowanych legarach (podstawach), a
pieczywo na potkach z drzewa niesmolistego.

3. Zabrania sie ustawiania workoéw z maka
oraz ukladania pieczywa na podtodze.

§ 22

Ubieralnia powinna znajdowaé sie w tym
samym lokalu, co wytwdrnia. W ubieralni po-
winny by¢: umywalnia z biezgca wodg, czystemi
recznikami i mydlem, szafa do ubran pracowni-
kow i oddzielna szafa do fartuchdw, czapek, pan-
tofli oraz tawki lub krzesta.
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823.

Lokal wytwdrni pieczywa nie moze tgczyc
sie bezposrednio z mieszkaniem lub stuzy¢ za
miejsce zamieszkania, wypoczynku lub noclegu
oraz za miejsce sprzedazy pieczywa.

824.
Zabrania sie :

1. przesiadywa¢ na stotach, sprzetach, prze-
znaczlgnych do wyrobu pieczywa, lub na workach
z maka;

2. mie¢ przy pracy obnazone ciato, procz
ramion;

3. spluwaé na podtoge;
4. pali¢ tyton;

5. chodzi¢ do ustepu w fartuchach piekar-
nianych;

~ 6. wpuszczac¢ do wytworni osoby obce w cza-
sie trwania pracy;

7. wpuszczaé do wytwdrni zwierzeta domowe.

§ 25.

1. Wytwornie, produkujace wyroby z ciasta,
powinny by¢ zaopatrzone w mechaniczne urza-
dzenia do wyrobu tych produktéw oraz podlega-
jg przepisom, zawartym 88 15, 16, 18, 20, 21, 22,
23 1 24 tego rozporzadzenia.

2. Wytwornie te powinny sie sktada¢ conaj-
mniej z 2-ch izb i pomieszczenia na ubieralnie.

§ 26.

Wytwornie wyrobdw cukierniczych powinny
odpowiada¢ przepisom dla wytworni pieczywa,
z tern jednakze, ze w wytworniach cukierniczych
sktad maki moze by¢ taczony ze sktadem pieczy-
wa w jednem pomieszczeniu, o ile nie miesci sie
on w suterenie. Ponadto wytwoOrnie wyrobow
cukierniczych, zatrudniajace nie wiecej, niz 2-ch
pracownikow, moga by¢ zwolnione przez woje-
wodzkie wiadze administracji ogdlnej od obowigz-
ku wprowadzenia mechanicznych urzadzen do
przesiewania maki, mieszania i zagniatania ciasta.

§27.

Wszelkie naczynia i przyrzady, uzywane do
wyrobu produktéw, wynienionych w § 1 pkt. 2,
powinny byé utrzymywane stale w doktadnej czy-
stosci. Dzieze drewniane (bajty) nalezy codzien-
nie, po ukonczeniu przygotowania ciasta, dokia-
dnie oczyszczaC przez skrobanie i mycie wrzacg
woda, dzieze metalowe przez mycie wrzacg woda;
deski i topaty nalezy codziennie po ukonczeniu
pracy doktadnie oczyszczac ze starego ciasta przez
skrobanie. Kotly, kubetki do wody, formy do
ciasta, blachy i t. p. nie moga by¢ uzywane do
zadnych innych celéw i powinny by¢ codziennie
oczyszczane. Studzienki (lesze) lub zastepujgce
je naczynia zelazne nalezy rowniez codziennie
oczyszcza¢ i myc.

Rozdziat IV.
Przew0z i sprzedaz wyrobdw macznych.
§ 28.
1. Wozy, kosze i wszelkie inne przyrzady

do rozwozenia i roznoszenia pieczywa i wyrobow
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cnkierniczych powinny mie¢ przykrywy, zabezpie-
czajace produkty te od zanieczyszczania, byé
utrzymane w czystosci i nieuzywane do zadnych
innych celéw.

2. Zabrania sie:

a) przenosi¢c w rekach pieczywo z wozow i ko-
szo6w do miejsc sprzedazy,

b) stawia¢ kosze, wzglednie inne przyrzady
Zz pieczywem lub wyrobami cukierniczemi
bezposrednio na ziemi lub na podtodze.

3. O ile kosze i inne przyrzady do rozwo-
zenia i roznoszenia pieczywa i wyrobow cukier-
niczych sg umieszczane w szczelnych zamknietych
wozach, np. w specjalnych samochodach, woéwczas
przepis, dotyczacy zaopatrzenia tych koszéw
I przyrzadéw w przykrywy nie jest wymagany.

§ 29.

1. Sklepy, w ktérych odbywa sie sprzedaz
pieczywa oraz wyrobow cukierniczych, nie moga
miesci¢ sie w suterenach i powinny by¢ potozone
w odlegtosci co najmniej 5 m od ustepow 0gol-
nych, od obor, stajen, chlewéw, Smietnikéw i gno-
jowisk w nieruchomos$ciah skanalizowanych i w
odlegtosci 10 m. w nieruchomosciach nieskanali-
zowanych.

2. Sciany tych sklepéw powinny by¢ bielone.,
mie¢ dwumetrowg jasng lamperje olejng lub z m?.-
terjatu, dajacego sie tatwo myc.

3. Stoly do sprzedazy, o ile nie majg wierz-
chéw marmurowych lub szklanych, oraz poétki na
pieczywo lub wyroby cukiernicze, powinny by¢
z drzewa niesmolistego, gtadkie, bez szpar i szczelin.

4. Produkty, umieszczane na stotach, pot-
kach i w oknach wystawowych, powinny byc¢ za-
bezpieczone przed dotykaniem ich rekami kupu-
jacych, przed owadami oraz przed wszelkiemi za-
nieczyszczeniami (lady oszklone). Wystawianie
tych produktéw w drzwiach sklepowych jest nie-

opuszczalne.

5. Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty,
ciastka tortowe, kremowe, z owocami i t. p., po-
winny by¢ umieszczane w gablotkach oszklonych
lub pod kloszami na talerzach, podstawach szkla-
nych, porcelanowych (fajansowych), lub metalo-
wych (z metali nieszkodliwych dla zdrowia).

6. Przy wyrobach cukierniczych powinien
by¢ umieszczony na widocznem miejscu wyrazny
napis, wskazujacy firme wytworni i jej adres.

7. SkIeEy, w ktorych sprzedaz pieczywa oraz
wyrobdw cukierniczych stanowi zasadniczg czes$¢
przedsiebiorstwa, nie moga sprzedawac takich pro-
duktéw, ktérych zapach moze sie udziela¢ pie-
czywu oraz wyrobom cukierniczym. Sklepy, w
ktorych sprzedaz pieczywa i wyrobow cukierni-
czych stanowi dodatkowg cze$¢ przedsiebiorstwa,
powinny mieé¢ dla pieczywa oddzielne miejsce
zdata od innych artykutow zywnosci.

8. Do pakowania pieczywa i wyrobéw cu-
kierniczych uzywac nalezy czystego papieru (to-
rebek). Uzywanie do tego celu makulatury jest
wzbronione.
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9. Postanowienia 88 9, 10 ustep 1 i 2 i 827
zdanie pierwsze majg tu odpowiednie zastoso-
wanie.

10. Osoby, zajete sprzedaza, powinny nosi¢
biate czyste fartuchy z rekawami, mie¢ czyste
rece i uzywa¢ do wydawania wyrobéw cukierni-
czych specjalnych szczypcéw lub topatek.

§ 30.

1. Sprzedaz pieczywa oraz wyrobow cukier-
niczych na ulicach, straganach, targach i rynkach
dopuszczalnaojiest jedynie przy zastosowaniu spe-
cjalnych urzadzen, zabezpieczajgcych te produkty
od wszelkich zanieczyszczen (gablotki szafki, woz-
ki oszklone;. Urzadzenia te nalezy utrzymywac
w bezwzglednej czystosci; postanowienia § 10 ust.
112 oraz § 29 ust. 10 maja tu odpowiednie zas-
tosowanie.

2. Handel domokrazny wyrobami macznemi
jest wzbroniony.

Rozdziat V.
Pastanowienia koricowe.

§ 3L

Przepisy niniejszego rozporzadzenia, doty-
czace poszczegbélnych miejsc wyrobu i sprzedazy
pieczywa, wyrobow z ciasta i wyrobow cukier-
niczych, powinny by¢ wywieszone na widocznem
miejscu.

§32.

Maka, wyroby z ciasta i wyroby cukiernicze,
sprowadzane z zagranicy i przeznaczone do obie-
gu oraz wywozone zagranice, powinny co do ja-
kosci, opakowania i oznaczenia odpowiadac prze-
pisom niniejszego rozporzadzenia.

833.

Istniejagce w chwili wejscia w zycie niniej-
szego rozporzadzenia wytwornie i miejsca sprze-
dazy maki i wyrobéw macznych powinny by¢
doprowadzone do stanu, wymaganego niniejszem
rozporzadzeniem, do dnia 31 grudnia 1930 r., a w
stosunku do postanowien § 15 ust. 1| — do dnia
30. czerwca 1931 r. W przeciwnym razie ulegng
one zamknieciu.

§ 34.

1. Wytwornie pieczywa, wyrobow z ciasta
i wyrobdw cukierniczych, istniejgce w chwili wejs-
cia w zycie niniejszego rozporzadzenia w pomie-
szczeniach suterenowych, mogg pozostawa¢ w nich
nadal, o ile odpowiadajg wszystkim innym prze-
pisom dla tych wytworni, o czem w kazdym po-
szczegblnym przypadku decyduje wojewddzka”wia-
dza administracji ogolnej.

2. Wiadza ta Wyznacza¢ bedzie terminy, dol
jakich wytwdrnie pieczywa bedg moglty by¢ po-
zostawione w suterenach, termin ten jednak nie®
moze by¢ dluzszy nad 4 lata, liczac od chwili
wejjscia w zycic rozporzadzenia. W przypadk'«
pozostawienia wytwérni w suterenie powinna by« j

I urzadzona wzorowa wentylacja sztuczna, zasXl »
| pujaca otwieranie okien.
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3. W stosunku do istniejacych wytworni wo- 3.

jewodzka wiadza administracji ogolnej uprawnio-
na jest do czynienia ustepstw rowniez co do Starostwo
pOSt_anOWIQn, thyCZQCyCh rgczenia_ sktadu ma_,k| powiatu $wietochlowickiego Swietochtowice, dnia 27. XI. 1929 r.
| pieczywa w jednem pomieszczeniu oraz ubie- L ¢z 0. 1271.
ralni i natryskow w drugiem pomieszczeniu, pod
warunkiem odgrodzenia zupetnego natryskow, oraz Obwieszczenie

co do postanowien, przewidzianych w § 18 ust. 1.

§ 35.

W wytwdrniach istniejacych w chwili wejscia
w zycie niniejszego rozporzadzenia, 0 terminie
wprowadzenia mechanicznych urzadzen, wymie-
nionych w § 19, decyduje w kazdym poszczegol-
nym przypadku wojewddzka wiadza administracji
ogblnej w zaleznosci od miejscowych warunkéw
gospodarczych i technicznych; termin ten jednak
nie moze by¢ przedtuzony poza 31 grudnia 1933 r.

§36.

Winni naruszenia wiasciwych przepiséw roz-
porzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia
22 marca 1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 39, poz. 343)
podlegaja karom, przewidzianym w rozdziale Il

tego rozporzadzenia.

8§ 37.

1. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zy-
cie dnia 24 listopada 1929 roku.

2. Jednocze$nie tracg moc obowigzujaca
rozporzadzenia Ministra Zdrowia Publicznego z
dnia 26 lutego 1921 r. w przedmiocie urzadzenia
i utrzymywania piekarin 1 sklepéw z pieczywem
oraz wypieku chleba (Dz U. R. P. Nr. 26, poz. 151)
oraz z dnia 7 marca 192! r. w przedmiocie uzy-
wania domieszek do maki i chleba (Dz. U. R. P.
Nr. 29, poz. 167).

Minister Spraw Wewnetrznych
(—) Stawoj Sktadkowski

Minister Przemystu i Handlu
(—) E. Kwiatkowski

2.

Obwieszczenie.

Reskryptem z dnia 30 wrzesnia 1929 r. Nr.
0J. 213/2 Ministerstwo Spraw Wewnetrznych za-
lecito do uzytku urzedowego wiadz i urzedéw
panstwowych oraz samorzadowych skorowidz usta-
wodawstwa polskiego w opracowaniu Romana Haus-
nera, Naczelnika Wydzialu Ministerstwa Spraw
Wewnetrznych.

Za Wojewode:
(—) Dr. Kostka, Radca Wojewoddzki,
w z. Naczelnika Wydziatu.

W sprawie przymusu wyborczego.

Stosownie do postanowienn art. 8a, 8b, i 62a
gminnej ordynacji wyborczej z dnia 5 V. 1926 r.
(Dz. Ust. SI, nr. 13 poz. 22) podaje sie do powszechnej
wiadomosci, ze kazdy wyborca wpisany do listy
wyborczej, jest obowigzany stawi¢ sie w dniu
wyboréw w godzinach, ustalonych do gtosowania,
Erzed wihasciwg komisjg wyborczg i odda¢ swojg

artke wyborcza.

Glosowanie odbywa sie w ten sposéb, ze wy-
borca wpisuje na kance biatego koloru dowolnych
rozmiardw cyframi arabskiemi. rzymskiemi lub sto-
wami liczbe tej listy kandydatéw, ktérych chce wybrad.
Komisja wyborcza wreczy wyborcy urzedowg koperte,
a na jego zadanie i czystg kartke papieru wraz z Przy-
borami do pisania: do koperty tej wkiada wyborca
sam w takiem miejscu, ze nie moze by¢ podpatrywany,
kartke gtosowania, po ewentualnem wpisaniu doty-
czacej liczby i wrzuca koperte do urny wyborczej.

Niespetnienie obowigzku prawa wybierania jest
usprawiedliwione tylko w wypadkach:

1. choroby lub utomnosci wyborczej, uniemoz-
liwiajacej mu jawienie sie przed Komisjg wy-
borcza,

2. ukonczenia przez wyborce 70 roku zycia,

3. przeszkody wynikajacej z obowigzkow, zwig-
zanych z urzedem publicznym, sprawowanym
przez wyborce.

Kto bez uzasadnionego powodu uchyli sie od
wykonania wyzej wymienionego obowigzku, podlega

w mys$l art. 8 a ordynacji wyborczej grzywnie od
1—50 z¥art. 62 a cytowanej ustawy.
Starosta
(—) Szalinski
4

Dot: wyiydzania wsparc¢

1. Wojciechowski Antoni, mieszkaniec wsi Brze-
szowek, gm. Wegleczyn.

2. Gaj Jan, mieszkaniec wsi i gm. Tursko Wielkie
pow. Sandomierski.

3. Gaj Stefanja, mieszkanka wsi i gm. Tursko Wielkie,
pow. Sandomierski.

4. Kura$ Feliksa, lat 17, mieszkanka wsi i gm.
Tursko Wielkie pow. Sandomierski Wojew. Kie-
leckie,

5. Brzezinski Szczepan, przynalezny do Magistratu
m. Zawiercia, Woj. Kieleckie,

6. Ociepka Stanistaw, przynalezny do Magistratu m.
Zawiercia woj. Kieleckie,
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7. Kutnowski Froim, przynalezny do Magistratu m.
Zawiercia woj. Kieleckie,

8. Pete Adam, przynalezny do Magistratu m. Za-
wiercia woj. KieKckie,

9. Stefanski Marjan, przynalezny do Magistratu m.
Zawiercia wojew. Kieleckie,

10. Koh Abram, przynalezny do Magistratu m, Za-
wiercia woj. Kieleckie,

11. Okupski Aleksander, urodz, dnia 21. marca 1869 r.
w Kiodowie, pow. Koto,

12. Sadkowska Marja, z Zahajki
wojew. Lubelskie,

13. Bondaruk Piotr, ze wsi Zubacze gm. Wierzcho-
wiec pow Brzeski, wojew. Poleski,

14. Zyman Jézef, urodz, w roku 1902 z todzi, pow.
£6dz wojew. todzkie,

15. Chmielewski Wiadystaw, urodz, dnia 9. grudnia
1900 r. w Stabodzieji powiat Komaresti na Bu-
kowinie,
wloczg sie po kraju i wyludzajg pod roznemi
pozorami zapomogi od zwigzkéw komunalnych.

pow. Radzynski

Powyzsze podaje sie do wiadomosci z tern, ze
ewentualnie wyptacone kwoty zwracane nie beda.

Swietochtowice, dnia 20 listopada 1929 r.
Przewodniczacy Wydzialu Powiatowego.
(—) Szalinski

5.

Zniesienie zanikniecia ulicy.

Z powodu ukonczenia ,orzebudowy i bruko-
wania ul. Krakowskiej w Wielkich Hajdukach znosi
sie zamkniecie wymienionej ulicy.

Wielkie Hajduki, dnia 20. listopada 1929 r.
Naczelnik urzedu okregowego

zp.
(—) Pietrek.

KOMUNIKATY *

6.

Na posiedzeniu Komisarycznego Wydziatu Po-
wiatowego, ktére sie odbyto dnia 25 listopada 1929 r.
zatwierdzono dodatek do podatku paristwowego od
patentow na pyrob i sprzedaz trunkow alkoholowych
gminy Nowy Bytom, Orzegéw, Lipiny, Szarlej, Ruda
i Wielkie Hajduki. - Hucie Bismarka w Wielkich Haj-
dukach udzielono zezwolenie na budowe hali piecowej
dla walcowni w hucie Falwa w Swietochtowicach.
Nastepnie uchwalono pobieranie podatku komunal-
nego do optat panstwowych od patentow na wyrob
i sprzedaz trunkdéw, przetworéw wddczanych i spi-
rytusowych na rok 1930 w powiecie na terenie gmin
wiejskich;
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a) 10% od optat panstwowych od patentow na wyréb,
b) 100% od optat panstwowych od patentéw na
sprzedaz trunkow i przetwordow wymienionych.
Gminy wiejskie otrzymujg z pobranych na ich
obszarach dodatkéw 50%.

Powiatowa Komisja do badania cen w Swie-
tochtowicach na posiedzeniu z dnia 27. XI. 29 r.
ustalita nastepujgce ceny orjentacyjne w detalu:

Maka i pieczywo:

Chleb 70% 1k

47 groszy
maka zytnia 70% 1 1? 48  »

Mieso i wyroby miesne: wsktadach  na targu
Wotowina | gat. Vz kg 1,60- zt. j,50— zt
u , 1,40— 1,30— ,
16j (- 1,40— , 1,40—
n 1,30— , 1,30— ,
" spuszczany 1,70- , 1,70—
wieprzowina | gat. 1,80- , 1,70— ,
i, 1,60- , 1,50—
stonina I, 2,00- , 2,00- ,
” " 1!80_ ” 1180_ n
. _wedzona , 2,40— 2,40- ,
cielecina i » | »
kietbasa krakowska
gotow. (mieszana 2,20— o)
kietbasa krakowska
gotow. (z czystej wieprz. 100%) 2,50— 2,50—
kietbasa krakowska
surowa (z czystej wieprz. 100$) 2,80— , 2,80— ,
watrobianka | gat. 2,40- . 2,00- ,
” » 2500- ” 1180_' ”
salceson I, 2,40— 2,20—
., Il 2,00— , 1,80- ,
kietbasa z czosnkiem 2,00— , do 2,20— ,
Kiszki z poganskiej kaszy 0,60- , — 0,70- ,

- OGLOSZENIA -
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GRRNITPQL

Kamieniotom Granitu wTomaszgraéo.

poo/. Sarny.

Dostawa kamieni z granitu
00 brukowania, krawezni-
kéw, stupodw, ptyt, schoddw,
t-a pomnikéw, i t. 6. cm

Artykuty specjalne z granitu

Biuro sprzedazy:
UJielkie Piekary, ulica (Tlarjacka nr. 9

Mmliii! Towarystio Saoewlai

Tel. Krol. Huta 1466 Spdtka Akcyjna  Tel. Krol. Hula 1466
D‘ Wielkie Hajduki, ul. Diuga 53.

Roboty budowlane pod- i nad-

ziemne Roboty zelbetonowe

Budownictwo przemystowe
Budowa mostow, siloséw,
rezerwuarow, Zaktadanie
fundamentéw na niepew-
nych gruntach, Zabijanie
pali drewnianych i beto-
nowych, Budowa piecow

@ple

przemystowych i komindw.

il Budowlana i meblowa stolarnia

N Gornoslaskie Towarz. Budowlane Sp. Akc.
I3 Niestroj.
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L. PIOTROWSKI

mit ol

Wykonuje wszelkie projekty, koszto-
rysy, statyczne obliczenia, i wszel-
kie roboty wchodzace w zakres bu-
downictwa pod i nadziemnego.

Szarlej,
Piekarska 33 / Telefon nr. 56

~DEKORANT"

Zaktad malarski i Lakiernia

Wykonuje
wszelkie prace w zakres
malarstwa wchodzgce
Lakierowanie powozow

1 samochodow.

Odnawianie wszelkich

mebli pokojowych 1 biu-
rowych-

K. PIELA
Wielkie Hajduki, ul. Rawy 1

000000000

Druk K. Leksau, Swietoobttiwice.
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